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W lekcji 7 poznasz nazwy typowych polskich potraw oraz sztuécéw, dowiesz sie, jak zaméwic
jedzenie w restauracji, nauczysz sie tworzy¢ forme biernika rzeczownika, a takze dowiesz sieg, kiedy
ja stosowaé.

A hetedik leckében megismered a tipikus lengyel ételek és az evéeszkozok neveit, megtudod,
hogy hogyan lehet ételt rendelni egy étteremben, megtanulod, hogy hogyan hozzuk létre a fénevek
targyesetét és hogy hogyan alkalmazzuk azt.

CZESC A

Co mozna zje$é w polskiej restauracji? Mit lehet enni egy lengyel étteremben?
Prosze postuchac i powtérzyé. Kérem, hallgassa meg és ismételje meg!

pieczony kurczak kotlet schabowy

nalesniki z dzemem szarlotka sernik lody ciasto czekoladowe
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Nakrycie stotu Az asztal megteritése

Prosze postuchac i powtérzyé. Kérem, hallgassa meg és ismételje meg!
Sztuéce to: widelec, néz, tyzka, tyzeczka. Az evoeszkozok: villa, kés, kanal, kiskanal.

tyzeczka
szklanka

serwetka

tyzka

' noz
widelec

talerz

Prosze podpisac obrazki. Kérem, irja a képek ala a képen lathato dolgok nevét!
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Prosze potgczy¢ podpis z obrazkiem.

czerwona kapusta plerogi sernik nalesniki z dzemem

kotlet szarlotka mizeria barszcz
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CZESCB
Karta dan Etlap

Prosze postuchac¢ nagrania, nastepnie powtdrzy¢ i zapamieta¢ nowe stowa.
Kérem, hallgassa meg a felvételt, majd ismételje meg és jegyezze meg az Uj szavakat!

Karta dan (MENU)
po polsku po wegiersku
Przystawki: Eloételek:
chleb z mastem vajas kenyér
chleb ze smalcem i ogérkiem kiszonym zsiros kenyér kovaszos uborkaval
sledzie hering
tatar tatarbifsztek
Jajka z majonezem tojds majonézzel
Zupy: Levesek:
rosot husleves
barszcz céklaleves
zupa pomidorowa paradicsomleves
Dania glowne: Foételek:
kurczak z frytkami csirke hasabburgonyaval
kotlet schabowy z ziemniakami réntott sertéshus burgonyéval
ryba z ryzem hal rizzsel
pierogi ruskie krumplis-tdrds derelye (s6s)
plerogi z serem turds derelye (édes)
plerogi z miesem husos derelye
bigos székelygulyds-féle
nalesniki z dzemem izes palacsinta
Safatki: Salatak:
safatka warzywna franciasaldta
mizeria uborkasaldta
czerwona kapusta vOroskaposzta salata
Desery: Desszertek:
szarlotka almas pite
sernik turds pite / turdtorta
lody fagylalt
ciasto czekoladowe csokoladés siitemény
Napoje: Uditok:
herbata tea
kawa kavé
cola kdla
Sok gyimdlcslé
woda viz
Alkohole: Alkoholok:
wino bor
piwo sor
wddka vodka
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Lunch w restauracji Ebéd egy étteremben
Prosze postuchac i przeczytaé. Kérem, hallgassa meg és olvassa el

Dialog 1

Kelner: — Dzieri dobry. Prosze, to jest karta. Czy podac cos do picia?
Klient: — Dzieri dobry. Tak poprosze.

Kelner. — Kawa? Herbata? Woda? Sok?

Klient: — Prosze wode.

Dialog 2

Kelner: — Co podac?

Klient: — Czy jest zupa pomidorowa?

Kelner: — Tak, jest.

Klient: — Swietnie! Prosze zupe pomidorowa, kotlet schabowy z ziemniakami i mizerie.
Kelner: — Dobrze. Cos jeszcze?

Klient: — Nie, dziekuje.

Dialog 3

Kelner: — Co podac na deser?

Klient: — Na deser prosze sernik i lody.

Kelner: — Czy to wszystko?

Klient: — Tak, dziekuje, to wszystko.

Kelner: — Prosze, tu sg przystawki i sztuéce, woda i szklanka.
Klient: — O! Dziekuje. Prosze jeszcze fyzeczke.

Kelner: — Prosze.

Klient: — Dziekuje.

Dialog 4
Klient: — Prosze rachunek.

Kelner: — Prosze. To jest 56 zfotych. Ptaci pan kartg czy gotowka?
Klient: — Gotdwka.

po polsku po wegiersku
karta, karta dan, menu étlap
danie, dania étel
kelner pincér
Co podac? Mit parancsol? / Mit hozhatok? / Mit adhatok?
cos do picia innivald / ital
Jedzenie ennivalo / étel
przystawka/przystawki eléétel / elGételek
rachunek szamla
Jeszcze még
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Polacy czesto, cho¢ nie zawsze, przed positkiem uzywajg zwrotu grzeczno$ciowego: Smacznego.

A lengyelek gyakran, de nem mindig, az étkezés el6tt a kovetkezd széfordulatot hasznaljak: Jo
étvagyat!

(smaczny = finom)

A: Smacznego.
B: Dziekuje, wzajemnie.
A: Dziekuje.

Prosze jeszcze raz postuchac¢ nagrania i zaznaczyé, o co prosi kilent.
Kérem, hallgassa meg Ujra, és jel6lje meg, mit kér a vendég (vevd).

Klient prosi o

- 4 A‘)F" Iy
Klient prosi o / ";f-i«,”a".-* i "'Lf
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Klient prosi o

Klient ptaci

Konstrukcja: Prosze (0)... (+ biernik)

W jezyku polskim, kiedy chcemy o cos$ poprosi¢, méwimy Prosze, Poprosze lub Prosze / Poprosze o

i dodajemy rzeczownik w formie biernika.

A lengyel nyelvben, amikor szeretnénk kérni valamit, azt mondjuk, hogy kérem vagy kérem a/az ...,
ugyanugy, mint a magyar nyelvben, a fénevekhez targyeset kapcsolunk.

Ten sok Ta wode To wino

To jest... sok woda wino

Prosze (o)..+ biernik Sok wode wino
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Prosze napisa¢ wyraz w odpowiedniej formie.

To jest woda. — Prosze wode.

To jest satatka. — Prosze .......ccooinnncnsiceen.
To jest barszcz. — ProSze ......ooeececcveeees e,
To jest ciasto. = ProSze .....ceeeenveereeeesesseenean
To jest kawa. = ProSze ......ovimeeveeissconeeeenesse e,
To jest sernik. — ProSze ........coeveveeceeceeceeces e,
To jest szarlotka. — ProsSze..........ccocunnieeneennennins
To jest herbata. — Prosze ...,
To jest bigos. — ProSze......cve v
To jest mizeria. — PrOSZ€ .......ccccomieeeeeerseonsieerenenns

To jest cola. = ProSze ...



CZESC C
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Prosze z podanych zwrotéw utozy¢ dialog.

Kérem, hogy a megadott kifejezéseket alakitsa parbeszéddé!

Kelner Dzier dobry. Co podac? Tak. Prosze jeszcze nalesniki.

Klient Prosze bardzo. Do picia jest: kawa, herbata,
sok, woda, wino i piwo.

Kelner Jest rosot, zupa pomidorowa i barszcz.

Klient Dzier dobry. Prosze zupe.

Kelner Czy cos jeszcze?

Klient Z serem. | jeszcze cos do picia.

Kelner Nalesniki z dzemem czy z serem?

Klient Dobrze. Prosze, tu sg przystawki.

Kelner Prosze barszcz.

Klient Prosze kawe | ciasto czekoladowe na deser.

Kelner Dziekuje.

Klient Dzieri dobry. Co podac?

Prosze uzupetni¢ dialog.

Kelner: Dzieri dobry.

Klient: ..o,

Kelner. Prosze, tu jest ............ceuuuunn.. CO podac?

KHENE: PrOSZE coueeeeeeeeeeee e

Kelner: A co do picia?

KEENT: PrOSZE v
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Kelner: A na deser?

KEeNnt: ProSZe ....ooovceeiieeeeieeee e

Kelner: Czy to wszystko?

Klient: ..................., to wszystko. Dziekuje.

Prosze postucha¢ nagrania i utozy¢ obrazki we wtasciwej kolejnosci. O co prosi klient?
Kérem, hallgassa meg a felvételt, és helyezze helyes sorrendbe a képeket! Mit kér a vendég (vevé)?
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Satatka warzywna (jarzynowa) to potrawa bardzo popularna w Polsce. Pojawia sie na naszych
stotach czesto, réwniez z okazji $wiat, imienin i urodzin.
A franciasalata nagyon népszer( étel Lengyelorszagban.

PRZEPIS Recept

o o
%dl/tm Hozzavalok

4 marchewki
1 pietruszka %

jabtko ‘

2 jajka (ugotowane na twardo)
keményre f6zott tojas

1 puszka groszku

majonez / majonéz
sol / so

pieprz / bors

Warzywa, jabtko i jajka drobno posieka¢. A zoldségeket, az almat és aprora kockazni.

Dodac¢ groszek. Hozzaadni a zdldborsot.

Dodac¢ kilka tyzek majonezu, sél, pieprz. Hozzaadni néhany kanal majonézt, hozzaadni a sé6t és a
borsot.

Zamiesza¢. Osszekeverni.

Smacznego! Jo étvagyat!



JESLI MASZ TYLKO 5 MINUT...

Postuchaj, przeczytaj na gtos i sprobuj zapamietac.

KARTA DAN (menu) / Etlap
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Przystawki:
chleb z mastem
chleb ze smalcem i ogdrkiem kiszonym
sledzie
tatar
Jajka z majonezem

Zupa:
rosot
barszcz
zupa pomidorowa

Dania gtowne:
kurczak z frytkami
bigos
pierogi ruskie
nalesniki z dzemem

Safatki:
mizeria
safatka warzywna

Eloételek:
vajas kenyér
zsiros kenyér kovaszos uborkaval
hering
tatarbifsztek
tojds majonézzel

Levesek:
husleves
céklaleves
paradicsomleves

Foételek:
csirke hasabburgonyaval
székelygulyas-féle
krumplis-turds derelye (s6s)
izes palacsinta

Salatak:
uborkasaldta
franciasalata

D :
ese(y Desszertek:
sernik o =
lody turos pite / turotorta
szarlotka f agy = t
almas pite
Napoje: S
herbata Udt' tok:
kawa ca
kavé
cola )
sok kdla
woda gytimolcslé
wino [\)/IZ
piwo ‘_j_r
sor
Prosze sernik. Kérek egy turds pitét.
Prosze cole. Kg’rek egy ké/’ét.
Prosze jajko. Kérek eqy tojast.
Co podac? Mit parancsol? Mit adhatok? Mit hozhatok?

Prosze rachunek.

Kérem a szamlat.

Smacznego!

Jo étvdgyat!
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Cwiczenie 7.A.1
1. tyzka, 2. szklanka, 3. n6z, 4. widelec, 5. talerz, 6. serwetka, 7. tyzeczka, 8. Sztucéce

Cwiczenie 7.A.2
sernik, czerwona kapusta, nale$niki z dzemem, pierogi, mizeria, barszcz, kotlet schabowy, szarlotka

Cwiczenie 7.B.1
Klient prosi o wode. Klient prosi o mizerie. Klient prosi o tyzeczke. Klient ptaci gotéwka.

Cwiczenie 7.B.2
satatke, barszcz, ciasto, kawe, sernik, szarlotke, herbate, bigos, mizerig, cole

Cwiczenie 7.C.1
— Dzien dobry. Co podac¢?
— Dzien dobry. Prosze zupe.
— Jest rosét, zupa pomidorowa i barszcz.
— Prosze barszcz.
— Czy cos jeszcze?
— Tak. Prosze jeszcze nalesniki.
— Nales$niki z dzemem czy z serem?
— Z serem. | jeszcze cos$ do picia.
— Prosze bardzo. Do picia jest: kawa, herbata, sok, woda, wino, piwo.
— Prosze kawe i ciasto czekoladowe na deser.
— Dobrze. Prosze, tu sg przystawki.
— Dziekuje.

Cwiczenie 7.C.2
Dzien dobry.; menu / karta / karta dan; rosot, rybe z frytkami, mizerie; wode i herbate; ciastko
czekoladowe; Tak

Cwiczenie 7.C.3
Prosze postuchaé nagrania i utozy¢ obrazki we wtasciwej kolejnosci. O co prosi klient?
klucz: 5,2,7,8,3,1,4,6



